Garden

Ggeurmet BOSER HALLOWEEN BURGER

ZUTATEN

1Packung Garden Gourmet
Sensational Burger

2 schwarze Brétchen

1rote Zwiebel

100 Gramm Kirschtomaten

Ein paar Salatblatter

6 Paprika (4 Ohren, 2 Schwanze)
Ein paar Scheiben K&se

2 Gurken

Mayonnaise

"Pq 2 PORTIONEN ® 25 MIN . MITTLERE

Entdecken Sie diesen bdsen Halloween Burger, gruselig dekoriert
und voller Geschmack. Mit saftigem Patty und einer wirzigen
Sauce - perfekt fir eine schaurig-schéne Party.

ZUBEREITUNG

1. Burger kochen
Die Sensational Garden Gourmet Burger in einer Pfanne goldbraun kochen.

2. Zubereitung von Gemiuise

Wahrend die Burger kochen, die rote Zwiebel fein hacken und die
Kirschtomaten halbieren.

3. Versammilung

Schneiden Sie die Brétchen in zwei Halften und legen Sie ein paar Salatblatter
auf den Boden des Brotchens.

4, Versammlung
Die Kirschtomaten und die roten Zwiebeln Uber den Salat verteilen.

5. Finalisierung
Fugen Sie den Burger hinzu und beenden Sie mit einer Scheibe Kase, ein paar
Scheiben Gurke, ein wenig Salat und Mayonnaise.

6. Dekoration

Lassen Sie Ihr Kind den letzten Schliff (teuflisch) gebben, indem Sie rote Paprika
fur Ohren und Schwanz legen!
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